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ADVARSLER

Ved a ikke folge vedlagte instruksjoner risikerer man alvorlige skader pa
personer og faste installasjoner.

Enkelte deler pa grillen kan veere skarpe. For a unnga skade,
bruk nedvendig verneutstyr (hansker) ved montering og lafting.

Enkelte deler pa grillen blir meget varme under bruk.
Hold barn og andre som trenger tilsyn pa sikker avstand.

Grillen er kun beregnet for utendors bruk pa godt
ventilerte omrader.

Grill aldri i lukkede rom eller overbygg, dette kan medfare
fare for surstoffmangel.

Flytt aldri grillen mens den er i bruk eller tilkoblet gassbeholder.

Ombygging av grillen kan medfgre fare
og eliminerer reklamasjonsretten pa produktet.

Oppbevar aldri gassbeholderen under grillen ved bruk,
da gasslekkasje kan medfgre alvorlig skade. Plassér gassbeholderen
ved siden av grillen under bruk.

Legg ikke grilltrekk eller annet brennbart i rommet under grillen, nar
den er i bruk eller er varm.

Lavastein, kull eller briketter ma ikke brukes.

Tenn aldri grillen med lokket lukket, se til at venturi (ventilasjon) pa
brenner og sidebrenner ikke er tettet eller blokkert for bruk.

Grillen skal rengjores regelmessig og grundig.

Lekkasjetest skal jevnlig utferes og alltid ved bytte av gassbeholder
eller om gassbeholderen ikke har veert i bruk over lengre tid. Sjekk alltid
gasslangen for skader og sprekker far grillen skal brukes.

Hvis grillen lagres i garasje eller kjeller under bakkeniva, skal ikke
gassbeholderen oppbevares pa samme sted. Gassbeholderen ma
oppbevares over normalt bakkeniva.




TEKNISKE DATA

Total effekt: 17kW
Hovedbrennere: 14 kW (1020 gram/time)

Sidebrenner: 3kW (218 gram/time) —

Gassforbruk: 1235 g/h. : \ |

Slange og regulator (ikke inkluderet): 3 A A A !
Skal veere godkendt efter EN-standard. @ @ =
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Gassbeholder (ikke inkludert): Bruk standardbeholder
godkjent for bruk i Norge. Helst 10/11kg. Selv om
bade butan- og propangass kan brukes, anbefales
propangass for bruk i Norge.Godkjent slange og
regulator kan kjopes pa de fleste steder som selger
utstyr til gass.
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NB! GASSLANGE SOM BRUKES TIL DETTE . @
PRODUKTET SKAL IKKE OVERSTIGE 120 CM.
GASSINFORMASJON
FOR BRUK | LAND VENTIL STR GASSTYPE GASSKATEGORI

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB,

GR, IE, IT, LT, LU LV, PT, SK, 0.9 mm Butan (28~30) mbar

S| Propan 37 mbar 13+(28-30/37)

BE, CY, CZ, DK, EE, FI, FR,

HU, IT. LT, NL, NO, SE. S, G30(butan),G31(propan) og

SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, 0.9 mm blandinger av disse, LPG I3B/P(30)
28~30 mbar
MT
G30(butan),
PL 0.86 mm G31(propan) 13B/P(37)

og blandinger av
disse, LPG 37mbar

G30 (butan),
G31(propan)
AT, CH, DE, SK 0.81 mm . : 13B/P(50)
og blandinger av disse,
LPG 50mbar
C € Dette produkt er produsert i henhold til EUROPEAN GAS APPLIANCE
2575 STANDARD EN498 og EN484 og har CE certificering.




LES FOR MONTERING

FOLG DISSE INSTRUKSJONENE N@YE FOR A UNNGA ALVORLIG

PERSONSKADE ELLER SKADE PA GRILLEN DIN.

Forsikre deg om at alle deler og skruer fglger med ved & sammenlign delelisten med
innholdet i esken. Sjekk ogsa at alt er uten skader for montering av produktet

Hvis grillen er skadet i transport, skal ikke grillen monteres for man kontakter
forhandler eller support@nordicseason.no.

Transportskader pa deler, lakk eller emalje ma meldes til forhandler far montering
og bruk av grillen. Dersom skader meldes inn etter montering er det en mulighet
for at det kan ha oppstatt skader under montering. Dette kan da ikke betraktes som
transportskade.

Var oppmerksom pa at noen deler kan vaere plassert i isoporen for a beskytte
delen under transport. Hvis deler mangler, sjekk forst emballasjen noye.

Fjern alle rester av pakkemateriale og eventuell plastfolie fra grillen fer du bruker
grillen.

GRILLEN MA MONTERES PA ET PLANT UNDERLAG.

e FOLG REKKEFGLGEN | DENNE MANUALEN FOR A UNNGA
FEILMONTERING. DELER AV MONTERINGEN VIL KREVE TUNGE LGFT
SOM B@R UTFGRES AV TO PERSONER SAMMEN, FOR A UNNGA
PERSONSKADEROG SKADERPAGRILLEN.ENKELTE METALLDELERKAN
VZAERE SKARPE, BRUK BESKYTTELSESHANSKER.

ELEKTROVERKTQ@Y SKAL IKKE ANVENDES FOR A MONTERE GRILLEN.
VERKT@YMEDFORSTORKRAFTKANSKADEOVERFLATEBEHANDLINGEN
PA SKRUER, SKADE EMALJERTE/LAKKERTE DELER AV GRILLEN, SAMT
LOSNE FORHANDSMONTERTE MUTTERE.

DERSOMPRODUKTETS LAKKELLER EMALJE SKADES VED MONTERING,
ANBEFALER VI AT SKADEN UMIDDELBART BEHANDLES FOR A UNNGA
SENERERUSTSKADER.EGNETVARMEBESTANDIGLAKKKANBESTILLES
FRA SUPPORT@NORDICSEASON.NO.

En stjerneskrutrekker og en skiftengkkel (ikke inkludert)
er ngdvendig nar du monterer grillen.

GRILLEN BOR MONTERES AV TO PERSONER.
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DELELISTE

1 Lokk 1 stk
2 Termometer 1 stk
3 Varmehylle 1 stk
4 Grillrist 450x290 mm 1 stk
5 Fettkoppholder 1 stk
6 Fettkopp 1 stk
7 Bakre panel 1 stk
8 Fettbrett 1 stk
9 Hgyre sidepanel 1 stk
10 Sidebrenner / hgyre sidebord 1 stk
11 Feste for sidebord 2 stk
12 Skapder 2 stk
13 Dgrhandtak 2 stk
14 Lasbare hjul 4 stk
15 Trekantbrakett 2 stk
16 Bunnpanel 1 stk
17 Stetteskinne for grillrist 2 stk
18 Venstre sidebord 1 stk
19 Venstre sidepanel 1 stk
20 Stottestag 1 stk
21 Grillrist Multigrillsystem 1 stk
22 Rund grillrist til Multigrillsystem 1 stk
23 Flammetemmer 4 stk

C D ANBEFALT VERKT@Y TIL MONTERING (IKKE INKLUDERT)

Co—
%3 x2 x4 #C
5/32"-32 | 1/4%-20 Stjerneskrutrekker Skiftengkkel Linjal/maleband

ADVARSEL! Utav forsiktighet ved bruk av elektronisk verktey under
montering, siden styrken i disse kan adelegge skruene.

VENNLIGST FOGLG DENNE ANVISNINGEN STEG FOR STEG.
PA GRUNN AV GRILLENS TYNGDE, ANBEFALES DET AT
MONTERINGEN UTFQRES AV 2 PERSONER.




MONTERING

LEGG ET STYKKE PAPP PA GULVET (F.EKS ESKEN
PRODUKTET ER PAKKET I) FOR A UNNGA RIPER PA

STEG 1 DELENE UNDER MONTERING.
Snu bunnplaten del 16 og press pa hjulene del 14.

STEG 2
Monter hgyre og venstre sidepanel del 9

og 19 med de forhandsmonterte skruene i
bunnplaten.




)
=
o
Ll
—
pd
©)
=

e
-

W
My
W

R

A\

Monter bak panel del 7 med 4 stk

B skruer.

STEG 3

o

AR

Monter trekantbrakettene del
15 med 4 stk A skruer.

STEG 4

W
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STEG 5

Monter stottestaget del 20 med 4 stk A skruer.

STEG 6

Skyv/trykk inn brytere. Plasser bakplate pa termometer

og monter med vingemultter.

OBS! Skru vingemutter inntil glasset, men ikke skru for hardt.

Laft grillkroppen og plasser den pa understellet.

W,

MONTERING AV
GRILLKROPPEN
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Monter stag til sidebord pa grillkroppen som vist pa figuren.

Monter alle de fire B-skruene, far du strammer til.
Skru fast med stjerneskrue.

Disse delene ligger i egen eske.

STEG 7
STEG 8
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Monter venstre sidebord

STEG9

med de to forhandsmonterte

skruene.

1) Skru ut skruen
2) Monter sidebordet
3) Skru inn skruen.

STEG 10

Monter stetteskinne for grillrist del

17 med 2 stk B skruer og 2 stk D

skiver.

Skru fast del 11 til sidebordet med

stjerneskruer.

12
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Monter hgyre sidebord med de
to forhandsmonterte skruene.

STEG 11
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3) Skru inn skruen.

STEG 12

Monter stotteskinne for grillrist
del 17 med 2 stk B skruer og 2

stk D skiver.

Skru fast del 11 til sidebordet

med stjerneskruer.

13
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Lgsne skruene pa sidebrenner og fest den til braketten. Dytt tenn
ledning pa tenn stiften.

Klipp av strips pa gassslangen og monter den til

braketten med 1 stk A skrue.

STEG 13
STEG 14

14
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Monter handtak del 13 pa del 12 dar. Plasser 2
stk C i bunnplate og hekt pa der.

darene bruk skrue som sitter

Om man trenger a justere pa
bak dgren.

STEG 15
STEG 16

+0
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Monter fettkoppholder del 5 til
fettbrettet del 8 med 2 stk A skruer.
Plasser fettkopp del 6 og skyv sa
fettbrettet inn fra grillens bakside
Plasser del 23 flammetemmere i grillen.
Legg ristene inn i grillen del 4, 21 og 22.
Legg varmehylle, del 3, inn.

STEG 17
STEG 18

16



MONTERING

GRILLEN ER NA
FERDIGMONTERT.

ALLE LEDD OG KOBLINGER MA LEKKASJETESTES, F@R GRILLEN TAS | BRUK.
LES NGYE AVSNITTET OM GASSLEKKASJETEST.

17



LEKKASJETEST

FOR GRILLEN TAS | BRUK MA EN NOYAKTIG LEKKASJETEST FORETAS. LEKKASJETEST
BOR GJORES JEVNLIG OG ELLERS HVER GANG GASSBEHOLDER, REGULATOR ELLER
SLANGE SKIFTES OG DERSOM GRILLEN IKKE HAR VART BRUKT PA EN STUND.
BENYTT ALDRI APEN FLAMME FOR A GJENNOMFORE EN LEKKASJETEST.

UTFOR LEKKASJETESTEN | ET GODT VENTILERT OMRADE

e Lag en blanding med 2 deler oppvasksape
og én del vann.

e Slukk alle levende flammer, varmekilder og sigaretter i omradet
der lekkasjetesten skal utfares.

e Skru alle brytere pa grillen i AV-posisjon.
e Sett regulatoren i AV-posisjon og koble den til gassbeholderen.

¢ Pensle sapeblandingen pa alle skjoter og koblinger pa gass-
beholderen, regulatoren, hele slangen og alle ventiler pa grillen.

o Apne gasstilfarselen pa regulatoren og sjekk ngye om det
kommer bobler pa noen av stedene hvor blandingen er pafort.

e HVIS DET OPPSTAR BOBLER, LUKK GASSTILF@QRSELEN
OG STRAM ALLE KOBLINGER/SKJ@TER. GJ@R SA EN NY TEST.
GRILLEN MA IKKE TAS | BRUK F@R MAN ER SIKKER PA
AT DET IKKE FINNES LEKKASJER.

e Hvis man etter gjentatte forsgk fortsatt opplever gasslekkasje,
ta kontakt med forhandler for utbedring av problemet.

18



TILKOBLING AV GASS

OPPBEVAR ALDRI GASSBEHOLDEREN UNDER GRILLEN VED BRUK. KOBLE FRA
REGULATOREN FOR A OPPBEVARE GASSBEHOLDER UNDER GRILLEN UTENOM

BRUK.

FLYTT ALDRI GRILLEN NAR DEN ER | BRUK ELLER ER TILKOBLET GASSBEHOLDER

GASSLANGE

Koble gasslangen pa innlgpet for gass, lokalisert
under sidebordet pa grillens venstre side. Bruk
skiftngkkel og stram forsiktig.

Sjekk jevnlig at gasslangen ikke har sprekker,
skader og morkenhet. Ikke bruk en skadet
gasslange.

Pass pa at den bevegelige plastdelen pa
regulatoren er intakt og at den ikke blir skadet av
varme deler pa grillen. Bruk aldri teip, lim, silikon
etc. pa koblingen.

Regulatoren og slangen skal veere CE -godkjent
og oppfylle gjeldende nasjonale krav.

Gasslangen ma ikke vaere lengre enn 120 cm.

REGULATOR

Sjekk at alle brytere pa kontrollpanelet star
i AV-posisjon for du kobler pa regulatoren.

For bruk i Norden anbefales propangass,
men grillen kan ogsa brukes med

butan. Butan er ikke godt egnet i lave
temperaturer.

GASSBEHOLDER

Bruk en gassbeholder som er godkjent
og passer for regulator. Beholder pa 10
kg eller storre anbefales.

Kontroller at gassbeholderen er plassert
pa et fast og flatt underlag, og lavere enn
tilkoblingen. For bruk i Norden anbefales
propangass, men grillen kan ogsa brukes
med butan. Butan er ikke godt egnet i
lave temperaturer.

GASS TYPE

I3B/P(30): G30(Butan), G31(propan)
og blandinger av disse,
LPG 28-30 mbar

19



TENNINGSINSTRUKSJONER

PILOTFLAMME TENN INSTRUKSJON

1. Lokket skal alltid vaere apent ved tenning av grillen. Sta aldri
bayd over grillen nar du skal tenne den, beskytt ansiktet ditt
i tilfelle oppflamming.

2. Pass pa at alle brytere star i OFF-modus. Apne
gasstilfarselen pa gassflasken.

3. For alage en gnist, trykk inn kontrollbryter og hold den
inne i 3-5 sekunder for & apne gasstilferselen. Med bryteren
trykket inn, vri den mot klokka, til HI. Et "klikk " vil heres
fra tenneren og en oransje flamme vil komme til syne pa
brennerens venstre side. Hold fortsatt kontrollbryteren inne i
to sekunder etter at "klikket heares, da vil gass stramme helt
ned i brennerrgret og brenneren tennes.

4. Nar brenneren er tent, kan neste brenner tennes pa samme
mate. Tenn de resterende brennerne etter behov.

Hvis brennerne ikke tennes etter 5 sekunder, setter du alle
bryterne i OFF-posisjon og stenger regulatoren pa gassflasken.

Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor.

TENNE GRILLEN MANUELT

Hvis den innebygde tenneren ikke fungerer, kan grillen tennes manuelt ved a
bruke en lang fyrstikk eller en peislighter. Ikke len deg over grillen mens du tenner!
Pass pa at alle bryterne star i OFF-posisjon.

Apne lokket. Lokket ma alltid vaere &pent nar grillen tennes.

Apne for gassen fra gassflasken med regulatoren.

> wnoE

Tenn en lang fyrstikk eller en peislighter og putt den inn i tennhullet pa venstre eller hgyre sidevegg av
grillkroppen.

5. Trykk inn bryteren til brenneren nsermest tennhullet og vri bryteren venstre.
6. Forsikre deg om at brenneren tenner og forblir tent.
7. Tilstetende brennere kan tennes ved & skyve inn bryteren og vri til den til venstre.

Hvis brennerne ikke tennes etter 5 sekunder, setter du alle bryterne i “OFF"-posisjon og stenger
requlatoren pa gassflasken. Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor

ADVARSEL:
Hvis brenneren ikke tenner innen 5 sekunder, vri

bryterene til OFF posisjon (lukker gasstilfgrselen) og
vent 5 minutter for du prover a tenne igjen.




TENNINGSINSTRUKSJONER

FLAMMENE SKAL VZARE BLA OG STABILE. VED STOR, GULAKTIG FLAMME,
OPPFLAMMING ELLER USTABIL FLAMME, SJEKK TABELL OM FEILSOKING.

SLUKK ALDRI GRILLEN MED VANN, NAR GRILLEN ER VARM.

TENNE SIDEBRENNEREN

1. Apne sidebrennerlokket.

2. Pass pa at alle bryter star i OFF-modus. Apne HVIS GRILLEN IKKE TENNER VED
gasstilfarselen pa gassflasken. MANUELL TENNING, SE TABELL
3. Trykk og vri bryteren langsomt mot venstre, til HI da OM FEILSOKING ELLER TA
vil et klikk hares som gir en gnist til elektroden for a KONTAKT MED FORHANDLER.

tenne brennerne.

Hvis brennerne ikke tennes etter 5 sekunder, setter du
alle bryterne i OFF-posisjon og stenger regulatoren pa
gassflasken. Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor.

TENNE SIDEBRENNER MANUELT BRUK AV SIDEBRENNER

Hvis den innebygde tenneren ikke fungerer, kan grillen
tennes manuelt ved & bruke en lang fyrstikk eller en
peislighter. Ikke len deg over grillen mens du tenner!

Maks kjelestarrelse pa sidebrenner er 25 cm.
Bruk kjeler uten plast/bakelitt etc. for a unnga
deformasjon. Kjeler, panner og gryter i stal og

1. Apne sidebrennerlokket. stopejern kan brukes rett pa grillristene om de
2. Pass pa at alle bryter star i OFF-modus. Apne er storre enn sidebrenner.
gasstilferselen pa gassflasken. OBS! Bruk aldri kjeler/panner med teflon/
3. Tenn en lang fyrstikk eller en peislighter og hold den i non-stick belegg pa sidebrenner eller i
naerheten av sidebrenneren. grillrom!
4. Trykk inn bryteren til sidebrenner og vri bryteren Ved bruk av for stor kjele, panne eller gryte vil
venstre. man kunne skade/odelegge sidebordene.

5. Forsikre deg om at brenneren tenner og forblir tent.
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[v] Pass pa at grillen er plassert minst 150 cm
i alle retninger fra husvegg, traer
og planter og andre brennbare materialer/
vaesker under bruk.

[v] Grillen skal ikke plasseres under tak eller
utbygg.

[v] Serg for at grillen er plassert
pa et sted med god ventilasjon.

[v] Grillen ma ikke brukes under normalt
bakkeniva.

[v] Nar grillen er i bruk, bar hjulene alltid lases.

SISTE SJEKK

[v] Siekk at alle brytere fungerer som de
skal.

[v] Sjekk at gasslangen er fri for sprekker og
skader (bar alltid gjores for grillen skal
brukes).

[v] Gassbeholder og gasslange ma
ikke kommer i kontakt med varme
gjenstander.

ADVARSEL!

KUN 50% AV GRILLFLATEN KAN DEKKES TIL NAR DU
GRILLER. VED BRUK AV STEKEPLATE, IKKE DEKK
GRILLRISTEN MED ALUMINIUMSFOLIE.

DEKKES HELE STEKEFLATEN, OPPSTAR KRAFTIG
VARMEUTVIKLING SOM KAN GJORE SKADE PA
GRILLEN. SKADER PA GRILLEN FORARSAKET
AV OVEROPPHETING, VIL IKKE BLI DEKKET AV
GARANTIEN.

22

FOR GRILLEN TAES | BRUK

GRILLTIPS

BRENN AV GRILLEN. En ren grill

gir bedre effekt, mindre rayk og
mindre oppflamming fra fettrester.
Brenn av grillen etter bruk ved a
apne lokket og sett grillen pa full
styrke i ca 10 minutter. Avkjal grillen
og berst deretter bort aske fra
flammetemmere og rister.

PENSLE GRILLRISTENE MED EN
OLJE som taler hgy varme. Dette
hindrer maten i & brenne seg fast i
ristene.

FORVARM GRILLEN i ca. 10 minutter
pa full styrke for mat legges pa
grillen. Det vil gi et bedre grillresultat
og grillingen tar kortere tid.

UNNGA A GRILLE FROSSEN eller
halvveis tint mat. Kulden vil forlenge
grilltiden og gi et darligere resultat.

DEL INN GRILLEN I VARME

OG KALDE SONER. Nar maten er
halvveis ferdig, flyttes den til kald
sone og grilles ferdig der. Dette gir
et bedre resultat og giennomsteker
maten uten at den blir brent.

BEREGN GRILLTIDEN for hver
matrett og legg maten pa grillen i
rekkefglge slik at alt blir ferdig til
samme tid.

PENSLE MATEN JEVNLIG under
grilling med olje eller annen
marinade. Dette gjgr at maten
holder seg saftigere.

IKKE APNE LOKKET pa grillen under

grilling. Nar lokket apnes, slippes
mye av varmen ut.



FETTBRANN

BRANNER SOM FORARSAKES AV FETT, SKADER METALLET, LAKKEN
OG EMALJEN. SKADER PA GRILLEN FORARSAKET AV FETTBRANN DEKKES IKKE

AV GARANTIEN, DA DETTE ER FEIL BRUK.
BRUK ALDRI VANN TIL A SLUKKE FETTBRANN

KAN MEDFORE AT GAMMELT
FETT TAR FYR OG LAGER EN
FETTBRANN.

1. Rengjer grillen jevnlig for & unnga fettbrann.

2. Fettoppsamleren bar fylles med fettabsorberende
materiale, f.eks. skjellsand/kattesand. Sanden
suger opp fett og matoljer og kan forhindre
fettbrettbrann (Aluminiumsfolie kan legges under
sanden for a lette rengjoringen).

NAR FETTBRANN OPPSTAR

Ved fettbrann, lukk gasstilferselen og koble fra
regulatoren. La lokket vaere apent og vent til
brannen slukker av seg selv.

23



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

¢ Bruk kun rent vann og eventuelt milde
: rengjoringsmidler for generell rengjoring.

[v] Sjekk jevnlig at brennerne brenner riktig.

V] Fjern grillristen og flammetemmerne. ¢ Ikke bruk brennbare rengjgringsmidler.

[v] Tenn grillen pa normal mate. e Forrengjoring av grillrister, brenn
: av grillen ca. 10 minutter etter bruk
V] Vribryterne fra lav til hoy. Sjekk om det er med apent lokk. Barst ristene med en
forskjell i styrken, og at flammen er klar og grillberste. Ved rengjering med vann, bruk
bla. Flammen skal ikke vaere oransje. Hvis normal oppvasksape og ikke slipende
brenneren oppferer seg unormalt, rengjeringsmidler. Grillristene ma ikke
les om feilsoking s. 23. : vaskes i oppvaskmaskin, da dette vil skade
emaljen.
[v] Fjern gamle fettrester pa brennerne med en J
grillborste. o Torkristene godt etter rengjoring og sett
. MAX disse inn med matolje.
= . - _ i o Fora hindre "interesse” fra skadedyr og
v 9 9 v eventuell lukt, rengjer fettoppsamleren
== = =" jevnlig.

INSEKT OG SKADEDYR . Oﬂppbgvar grlllen t'(art eller under grilltrekk
nar grillen ikke er i bruk.

Insekter eller andre skadedyr kan ta "bolig” i
grillen nar grillen star ubrukt over lengre tid. Har
du problemer med opptenning eller opplever
ujevne flammer, kan dette skyldes skadedyr som

e For a unnga rustskader pa utvendige
: deler, polér grillen med bilvoks arlig. Bor
man 5 km eller i kortere avstand til havet,

blokkerer gasstilferselen. Demonter brennerne og anbefales det

rengjor disse ved mistanke om skadedyr a oppbevare grillen innenders, da

i grillen. Montér brennerne igjen nar de er helt saltinnholdet

torre. i luften kan redusere grillens levetid.
Sjekk at gasslangen ikke har skader etter mus i o Legg kattesand o.li bunnen pa fettbrettet.
eller rotter. Sanden absorberer fett som drypper ned,

og kan forhindre fettbrann. Det forenkler
0gsa senere rengjoring av fettbrettet.

GASSGRILL MED GLASS | LOKKET

Om grillen eksponeres for mye regn og ikke beskyttes
med et grilltrekk, kan vann trenge inn gjennom glasset
i lokket. Starre vannansamlinger kan fore til rustskader
innvendig pa lokket. Fettbrett/fettkopp kan ogsa fylles
med vann, som igjen forer til at fett og matrester vil
flyte utover og grise til grillens understell. P4 enkelte
grillmodeller kan vannansamlinger forekomme i lokket
og store mengder vann vil renne ut nar man apner P
lokket. : |« Grillen ber vaere ren og terr for grilltrekket
For a unnga rustskader, anbefaler vi at grillen beskyttes : ! tas pa. Sorg for god ventilasjon. Fuktighet
med et formsydd Nordic Season grilltrekk, eller at .
grillen oppbevares i le og ikke eksponeres for regn.

e Grillen ma holdes ren for matfett, for ikke
: a forringes.

Fettkoppen bor toammes regelmessig
for & unnga at fett renner over.

¢ Rust kan forekomme naturlig pa stepejern
og staldeler, og vil ikke pavirke grillen pa
kort sikt. Overflaterust vaskes/pusses bort.

under grilltrekket vil kunne forarsake store
rustskader.




FEILSOKING

PROBLEM

MULIG ARSAK

LASNING

BRENNER VIL IKKE
TENNE VED BRUK AV
TENNEREN

Gassbeholder er tom

Bytt gassbeholder

Regulator er defekt

Regulator bgr sjekkes,
evt. erstattes

Blokkering i brenner

Rengjgr brenneren

Blokkering i gassventilen eller slangen

Rengjar gassventilen og gasslangen

Elektroden er tilgriset av fett

Rengjgr elektroden

Tennerknappen er defekt

Ta kontakt med forhandler

Sterk vind i omradet

Flytt grillen i le for vind

Ledning for tenner er ikke montert riktig,
eller er defekt

Kontrollér at ledningen er montért riktig

BRENNER VIL IKKE
TENNE VED HJELP AV
FYRSTIKKER

Gassbeholder er tom

Bytt gassbeholder

Ujevn gasstilfgrsel

Sjekk regulator eller koble til en ny

Blokkering i brenner

Rengjar brenneren

Blokkering i gassventil eller gasslangen

Rengjgr gassventilen
og gasslangen

LAV FLAMME ELLER
FLASHBACK (BRANN I
BRENNERSLANGEN -
HVESENDE LYD)

Gassbeholder er for liten

10 kg gassbeholder eller stgrre anbefales til
grillen

Blokkering i brenneren

Rengjar brenneren

Blokkering i gassventilen eller slangen

Rengjer gassventilen
og slangen

Sterk vind i omradet

Flytt grillen i le for vind

VANSKER MED A VRIPA
GASSVENTILBRYTEREN

Gassventil sitter fast

Gassventilen bar skiftes ut. NB! Bryter ma
trykkes inn fgr den vrides

KRAFTIG RGYK

Matrester i fetttoppsamleren, eller mye fett
pa maten som grilles

Rengjar fettoppsamleren.
Skjeer bort overfladig fett pa maten
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TILBEHOR

SELGES SEPARAT, TILGJENGELIG HOS DIN GRILLFORHANDLER

MULTI GRILL SYSTEM

NYE MULIGHETER FOR
KREATIV MATLAGING PA GRILLEN

Ved a bruke Multi Grill System-tilbehgr som en wok, frying pan,

pizza stone, cooking plate eller searing grid pa grillen, kan du utvide
mulighetene for matlaging betydelig. Her er tre gode grunner til & bruke
MGS-tilbehor:

KULINARISK ALLSIDIGHET

Hvert av MGS-tilbehgrene tjener et spesifikt formal, slik at du
kan tilberede et mangfold av retter pa grillen. Ved & inkludere
MGS-tilbeher i ditt grillrepertoar, kan du heve dine kulinariske
ferdigheter og nyte et bredere utvalg av deilige retter.

TEMPERATURKONTROLL

MGS-tilbehgr gir deg bedre kontroll over steketemperaturer

og varmefordelingen pa grillen. Pizza Stone fordeler for
eksempel varmen jevnt for konsistent baking, mens Searing
Grid gir hey varme for den perfekte stekingen av biffer.
Temperaturkontrollen sikrer at maten tilberedes riktig og hjelper
til & forhindre brenning eller ujevn steking.

ENKLERE RENHOLD

Bruk av MGS-tilbehgr kan bidra til 8 begrense at det
drypper fett og skape oppblussing, noe som resulterer i en
renere kokeoverflate og enklere rengjering.
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TILBEHOR

WOK
SEARING GRID

FRYING PAN COOKING PLATE

PIZZA STONE/GLAZED PIZZA STONE

WOK
Emaljert wok i stepejern som tilbereder maten energieffektivt og bevarer nseringsinnholdet |
ravarene. Sauser og supper kan ogsa tilberedes i wok.

FRYING PAN

Gir deg valget mellom a steke kjott med hay varme, eller lavere varme for gryteretter, omeletter,
sjemat og grennsaker. Porselens emaljefinish for & forhindre klebing og for enkel rengjering.
Passer inn i MGS-systemet og holder seg pa plass under matlaging.

P1ZZA STONE CORDIERITE
Cordieritt er et materiale som taler hgy varme og effektivt oppnar hay temperatur. Med pizzastein
er du garantert en spre pizzabunn og kan steke pizza pa fa minutter.

GLAZED PIZZA STONE
Med glasert overflate blir det enklere a rengjgre pizzasteinen. Non-stick overflate hindrer at
pizzaen setter seg fast, og steinen taler godt varmeforandringer.

COOKING PLATE

Stekeplate i emaljert stepejern. Forhindrer oppflamming ved grilling av ravarer med mye fett.
Egg og fisk vil ikke sette seg fast og man kan enkelt lage en grillskorpe pa kjott far man griller det
pa indirekte varme. Unnga at skalldyr og greannsaker faller gjennom grillristen. Stekeplaten kan
brukes pa begge sider. Den ene siden er glatt og den andre siden har en riflet overflate.

SEARING GRID
Ekstra stepejern som gir flotte grillmerker pa kjottet. Porselen emaljefinish for a forhindre klebing
og for enklere rengjaring.
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Dette produktet er dekket med reklamasjonsrett
I henhold til forbrukerlovgivningen.

Produktet gjennomagar streng kvalitetskontroll
og testing pa fabrikk.

Skulle det mot formodning mangle deler i pakken eller produktet veere
skadet, ta kontakt med
forhandler eller nedenstaende forbrukerkontakt
for videre hjelp.

Feil som skyldes feilbruk, manglende vedlikehold eller modifikasjon av
produktet, medfgrer bortfall av reklamasjonsretten.

@Ddelagte deler som ikke skyldes feil ved produktet, faktureres etter gjeldene
prisliste+frakt
og ekspedisjonsgebyr.

Ved behov for deler eller ved reklamasjon,
ta kontakt med forhandler eller forbrukerkontakt.

Forbrukerkontakt:

Nordic Season Products AS
Kjeller Vest 3
2007 Kjeller, Norge
e-post:support@nordicseason.no
tlf: 0047 924 78 600 (10-14 mon-fri)
www.nordicseasonbbg.no

Ved reklamasjon pa produktet skal kigpsbevis og serienummer vedlegges.
Denne varen er produsert i Kina for Nordic Season Products AS.
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Vi leter alltid etter mater vi kan forbedre produktene vare pa. Vi forbeholder oss retten til & endre tekniske spesifikasjoner

nar som helst. Du vil alltid finne den siste manualen pa www.nordicseasonbbqg.no




