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Tekniske data - Meteor 3B Eksplosiontegning

Il

{IHHHH

L: 124 cm e e | HHIIIII?NHHHI

8,64 kW (Hovedbreendere 3x2,88 kW ) m

Gasforbrug: 628 gram/time.

Slange og regulator (ikke inkluderet):
Skal veere godkendt efter -

St
s s e

Gascylinder (ikke inkluderet):

Brug standard gascylinder, der er
godkendt til brug i Danmark.

Helst 10/11 kg. Selv om bade butangas
0g propangas kan bruges, anbefales
propangas til brug i Danmark.

H: 114 cm

Godkendt slange og regulator kan
kgbes de fleste steder, hvor de saelger
udstyr til gas.

D: 60 cm Bemaerk! Til dette produkt ma
gaslangens lazengde maksimalt
vaere 120 cm.

T e

FORBRUGILAND| VENTIL STR GASTYPE GASKATEGORI
BE, CH, CY, CZ,
ES, FR, GB, GR, Butan (28~30) mbar
IE, IT, LT, LU LV, PT, 0.84 mm Propan 37 mbar 13+(28-30/37)
SK, Sl
AL, BG, CY, CZ,
DK, EE, FI, FR, HR, Ggioﬁg”fn”))b
HU, IS, IT, LT, LU, 0.84 mm '\propan) og 13B/P(30)
blandinger av disse,
MK, MT, NL, NO,
RO, SE, SI, SK, TR LPG 30 mbar
G30(butan),
G31(propan)
PL 0.79 mm og blandinger av 13B/P(37)
disse, LPG 37mbar
G30(butan), -
G31(propan) og c9
AT, CH, DE, SK 0.74 mm blandinger av disse, I3B/P(50)
LPG 50mbar O

Dette produkt er produceret i henhold til \ C11
EUROPEAN GAS APPLIANCE STANDARD EN498 og har CE certificering.




Skruer/mgtrik

Disse skruer og mgtrik falger med grillen

og skal monteres.
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Komponentoversigt
Kode Beskrivning Mangde Meteor 3 brennere
A1 Lag 1 v+
OVRE DEL A2 Handtag til lag 1 v+
A3 Varmehylde 1 v
B1 Grillkrop 1 v
B2 Braender 3 v+
B3 Kontrolpanel 1 v+
B4 Afbryder til kontrolpanel 3 v
B5 Flammedampere 3 4
,?,5:;},; B6 Grillrist 2 v
B7 Venstre beslag til fedtbakken 1 4
B8 Hgjre beslag til fedtbakken 1 4
B9 Fedtbakke 1 v
B10 Handtag for fedtbakke 1 4
B11 Taenderknap 1 v+
C1 Sidebord 2 v
C2 Frontpanel til venstre sidehylde 1 4
C3 Frontpanel til hgjre sidehylde 1 v
C4 Venstre ben 2 v
C5 Hgijre ben 2 4
UNGDTEIIIiII-D-EL C6 @verste frontpanel 1 v
C7 Nederste frontpanel 1 v
C8 Bund hylde 1 4
C9 Hjul 2 v
C10 Hjulkapsel 2 v
C11 Hjulaksel 1 v
D1 ST4.0x10 skrue 10 v
D2 M5x15 skrue 4 v
D3 @5 spaendskive 4 v
D4 M5 metrikk 4 v
FEST -
MATERIELL D5 M6x15 skrue 12 v
D6 M6x65 skrue 12 v
D7 36 speendskive 4 4
D8 M6 mgtrikk v
D9 Lasematrikk 2 v+

Ved bestilling af reservedele, skal delnummeret

fra deléversikten anvéandast.
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Monteringsvejledning

FOLG DENNE ANVISNING TRIN FOR TRIN.
DA DER KAN FOREKOMME TUNGE LOFT,
ANBEFALES DET, AT MONTERINGEN UDFQ@RES

AF 2 PERSONER.

VARKTAZJ TIL MONTERING (IKKE INKLUDERET)
Cr— Stjerneskrutraekker

% Skiftenogle / Fastnogle
Lineal/maleband

BEMARK!

Udvis forsigtighed ved brug af elektrisk vaerktg;j,
da tilspaendingsmomentet i disse kan odelaegge
skruerne.

1

Bakside

Montera benen (C4, C5) til frontpaneler (C6, C7) med
8 st ST4.0x10 skruer (D1), som vist pa billedet.

2

Fest hylden (C8) till begge ben (C4,C5) og frontpanel (C6) med 4 stk.
M6x65 skruer (D6), 4 stk. @6 spandkiver (D7) og 4 stk. M6 motrikk (D8).
Sikre at, huller der grillkroppen fastgeres er pa top av benen, se pilene pa

billedet.




— and

Losn meatrikkerne (D9) fra enderne af akslen (C11).

Skub akslen gennem tilsvarende huller pa venstre ben. Szt hjul (C9) pa hver
ende af akslen og stram med lasemegtrikker (D9).

Saette hubcaps (C10) pa ydersiden af hjulene, som vist pa billedet.

Saet venstre side bordet panel (C2) til sidebord (C1) med to
M6 x 15mm skruer (D5) og 2 stk. M6 mgatrikker (D8).

Laeg den monterede vogn pa siden som vist pa billedet.

Laeg ogsa grill-underdelen pa samme made, QBEM%K!
o . o a grund af grillens
sa den kan skubbes ind mellem benene pa pladen. vaegt, skal dette trin

udferes af to
personer.

FORSIGTIG! Pas pa, at laget ikke abner sig, nar
grillunderdelen sattes pa hgjkant.

Saet 8 stk. M6 x 65 skruer (F) gennem benene og fastger dem i grill-underdelen.

Fastgoar venstre sidebord til grill krop med en ST4x10mm skrue
(D1) og 4 stk M6x15mm skrue (D5) som illustreret.




Fastgor hgjre sidebord panel (C3) til sidebord (C1) med to M6x15mm
skruer (D5) og 2 stk. M6 motrikker (D8).

Fastger hgjre beslag til fedtbakken (B8) till grill krop med 2 st M5x15 skruer
(D2), @5 spandskive (D3) og 2 st M5 meatrikk (D4), som illustreret. Gentag den
samme procedure for den venstre beslag til fedtbakken(B7).

BEMZERK! Sorg for, at tappene pa beslagene, der skal stoppe
fedtbakken, nar den skubbes ind bagfra, kommer ind foran pa
grillen.

Fastgor hgjre sidebord til grill krop med en ST4x10mm skrue (D1)
og 4 stk M6 x15mm skruer (D5) som illustreret.

10

Losn skruene i handtaget pa fedtbakken (B10) og fastger handtaget til
fedtbakken. Skub fedtbakken under grill krop som illustreret.




13

Lag forsigtigt flammedamperne (B5) over braenderne og pas pa, at de FOR GRILLEN TAGES | BRUG, SKAL DER UDFQRES EN
ligger plant i forhold til siderne pa grillunderdelen. Derefter kan grillristene OMHYGGELIG LAKAGETEST.
(B6) la2gges pa plads.

EN TILSVARENDE TEST BOR UDFORES, HVER GANG GASFLASKE,

REGULATOR ELLER SLANGE SKIFTES, OG ELLERS NAR GRILLEN
IKKE HAR VARET ANVENDT | ET STYKKE TID.

12

Placér varmeristen (A3)
i grillkroppen som illustreret.
Grillen er faerdigmonteret




VIKTIGT! LAKAGETEST

Tilslutning af gas

For grillen tages i brug, skal der udfgres en omhyggelig laekagetest.
En tilsvarende test ber udferes, hver gang gascylinder, regulator eller
slange skiftes, og ellers nar grillen ikke har vaeret anvendt i et stykke tid.

LAKAGETEST (SKAL UDF@RES | ET GODT VENTILERET OMRADET)

Lav en blanding af 2 dele opvaskemiddel
og en del vand.

/N\ BEMZRK!

LAKAGETEST MA ALDRIG

2 Sluk for al aben ild, varmekilder og
cigaretter i naerheden af det sted, hvor

leekagetesten udferes. UDF@RES VED HJZALP

AF ABEN ILD

3 Szt alle braenderknapper pa grillen i stilling
”OFF”.

4 Saet regulatoren i stilling ”OFF” og tilslut gascylinderen.

5 Pensl blandingen pa alle samlinger og koblinger pa gascylinderen,
regulatoren, hele slangen og alle ventiler pa grillen.

6 Abn for gastilferslen pa regulatoren og kontrollér omhyggeligt, om der
kommer bobler pa nogen af de steder, hvor blandingen er pafort.

HVIS DER IAGTTAGES BOBLER, LUKKES FOR GASTILFORSLEN, OG
PROBLEMET AFHJ/LPES. UDF@R EN NY LAEKAGETEST. GRILLEN MA IKKE
TAGES | BRUG, FOR MAN HAR SIKRET SIG, AT SYSTEMET ER LAKAGEFRIT.

Hvis man efter gentagne forseg fortsat har en eller flere laekager,
kontaktes forhandleren for udbedring af problemet.

-

FOR GRILLEN TAGES | BRUG, SKAL DER UDFO@RES EN GASLAKAGETEST
(SE SARSKILT AFSNIT)

REGULATOR OG SLANGE

® Tjek gasslangen med jeevne
mellemrum for revner, skader og
merhed. Brug aldrig en beskadiget

gasslange.

® Kontrollér, at den bevaegelige plastdel
pa regulatoren er hel, og at den ikke
bliver beskadiget af grillens varme dele.

® Brug kun godkendte gascylinder som
passer til den medfalgende regulator.
Gascylinder pa 10 kg eller derover
anbefales.

® Kontrollér, at gascylinder er placeret
pa et fast og plant underlag og lavere
end tilkoblingen. Ved anvendelse

i Norden anbefales propangas, men
grillen kan ogsa bruges med butangas.
Butan er ikke specielt velegnet i lave
temperaturer.

TYPER AF GAS
DER KAN ANVENDES

@[3+ : Butan 28-30 mbar
Propan 37 mbar

®[3B/P(30): G30 (butan),
G31 (propan)

og blandinger af disse,
LPG 30 mbar

®[3B/P(50): G30 (butan),
G31 (propan) og blandinger
af disse, LPG 50 mbar

®13B/P(37): G30(Butan),
G31(Propan) og blandinger
af disse, LPG 37 mbar

*Montér regulator og slange.
*Folg monteringsanvisningen som medfalger regulatorsaettet.

-

J

ADVARSEL

OPBEVAR ALDRIG GASCYLINDER UNDER GRILLEN, NAR DENNE ER | BRUG.
NAR CYLINDER SKAL OPBEVARES UNDER GRILLEN, NAR DENNE IKKE ANVENDES,

SKAL REGULATOREN KOBLES AF GASCYLINDER.

GRILLEN MA IKKE FLYTTES, MENS DEN ER | BRUG, ELLER MED TILSLUTET

GASCYLINDER.




For grillen tages i brug TIps

® BRZAEND AF GRILLEN. En ren grill giver en bedre effekt mindre reg

og mindre opflamning fra fedtrester. Braend grillen af efter brug ved at abne
laget og saet grillen pa fuld styrke i ca. 10 minutter. Lad grillen kele af og barst

PLACERING aske vaek fra flammetaammere og riste.
g:'r:'js"t ﬁ';g' ;’rf';eaﬁ('ff;ﬁtnger ® PENSL GRILLRISTENE MED EN OLIE, SOM TALER H@J
fra husvaegge, traer og planter VARME. Dette hindrer, at maden braender fast i ristene.
samt andre braendbare materialer/
vaesker under brug. ® FORVARM GRILLEN i ca. 10 minutter pa fuld styrke, for maden laegges

pa ristene. Dette giver et bedre grillresultat, og grilningen tager kortere tid.

Grillen ma ikke placeres

under tag eller udbygninger. @ UNDLAD AT GRILLE FROSNE ELLER HALVVEJS OPTQEDE
MADVARER. Kulden vil forlaenge grilningens varighed og giver et darligere

Sorg for at grillen er
placeret pa et sted med god resultat.
ventilation.

® DEL GRILLEN OP | VARME OG KOLDE ZONER. Nar maden er

halvvejs faerdig, flyttes den til en kold zone og grilles faerdig der. Dette giver
et bedre resultat og gennemsteger maden uden, at den bliver braendt.

® VURDER TILBEREDNINGSTIDEN FOR HVERT ENKELT
PRODUKT, som skal grilles, og laeg maden pa i en raekkefalge, som gar, at

SLUTKONTROL maden bliver faerdig pa samme tid.
Kontrollér, at alle afbrydere
fungerer, som de skal. ® PENSL MADEN JZAVNLIGT UNDER GRILNINGEN med olie eller
anden marinade. Dette ggr, at maden ikke sa let bliver ter, men holder sig
Kontrollér, at gasslangen ikke saftigere.
har sprakker eller skader.

(Dette bor geres, hver gang grillen ® IKKE ABNE LAGET UNDER GRILNINGEN.
skal anvendes) Nar laget abnes, slippes meget af varmen ud - begraens derfor dette.

Sorg for, at savel gascylinder
som gasslange ikke kommer
i kontakt med varme genstande.

BEMARK!

® KUN 50% AF GRILLENS OVERFLADE KAN D/ZKKE NAR DU
GRILLER. IKKE DAKKE GRILLRISTEN MED ALUFOLIE.

® D/AKKES HELE KOGESEKTIONEN, OPPSTAR STARK
VARMEUDVIKLING DER KAN BESKADIGE GRILLEN.

® SKADER PA GRILLEN PA GRUND AF OVEROPHEDNING VIL

IKKE VARE DAKKET AF GARANTIEN.




Vejledning for opteending

ADVARSEL

1 Serg for, at alle afbrydere star i stilling ”FRA”.
2 Abn for gastilferslen pa regulatoren.

Abn grillens lag (laget skal altid vaere abnet, nar
grillen taendes).

Tryk og drej kontrolbryderen til fuldt pa

den braender du vil taende. Tryk derefter
teenderknappen ind flere gange, til grillen er
taendt. Hvis braenderen ikke taender inden for 5
sekunder, lukkes for gastilferslen og der ventes i 5
minutter, for proceduren gentages.

Hvis braenderen ikke taender efter gentagne
forseg, foretages manuel taending med en
teendstik.

Taend resterende braendere i vilkarlig

raekkefolge efter onske. Taend en ad gangen
ved at dreje braenderknappen til fuld styrke.
Kontrollér, at hver enkelt brander, der er skruet
pa, er taendt, for den naeste taendes.

Forvarm grillen i ca. 10 minutter pa fuld styrke,
for maden laegges pa ristene. Dette giver et
bedre grillresultat, og grilningen tager kortere tid.

Hvis grillen ikke taender ved brug af normal
teendprocedure eller ved manuel taending, se

tips i fejlfindingsmanualen eller tag kontakt til
forhandleren.

Ved slukning af grillen

Luk ventilen pa gascylinder farst, sluk derefter for

Manuel taending
af grillen

Hvis grillen ikke taender
ved brug af den normale
teender, bruges folgende
teendprocedure for manuel
tending.

Brug en lang taendstikholder
eller lighter.

® Abn laget.

® Placér tendstikken/ligtheren
ved en af branderne.

® Sta ikke bgjet ind over grillen.
® Drej braenderknappen for den
aktuelle braender over pa maks.-
indstilling.

® Tand de resterende braendere
ved at dreje breenderknappen
for nabobraenderen over pa
maks indstilling. Teend en
braender ad gangen.

FLAMMEN SKAL VZARE

BLA OG STABIL. VED STOR

GULLIG FLAMME, OPFLAMNING
ELLER "BLAFRENDE” FLAMME,
SE | FEJLFINDINGSMANUALEN.

HZALDE ALDRIG VAND

PA GRILLEN NAR DEN
ER VARM!

Hold altid grillen under opsyn, nar den

er i brug. Pas pa, at bgrn og andre, som skal
holdes under opsyn, ikke kommer i naerheden
af grillen, nar denne er i brug.

A Denne grill er kun beregnet til
udenders brug og ma ikke bruges under tag.
Grillen ma ikke bruges pa steder, som ligger
lavere end det omgivende omrade. Da gas er
tungere end luft, kan den samle sig pa lave

steder, og dermed resultere i eksplosionsfare.

Gasansamling kan ogsa medfare iltmangel.

Denne grill er kun beregnet til brug

med gas —brug IKKE lavasten, briketter,
grillkul, optaendingsmidler o.lign. i denne
grill.

A Taend aldrig grillen med lukket lag

A Udfer laekagetest med jaevne
mellemrum og altid i forbindelse med skift
af gascylinder eller efter laengere tids
opbevaring. Kontrollér altid gasslangen for
skader og revner, for grillen skal anvendes

Kobl gascylinder fra grillen, nar denne

ikke er i brug, og fgr den skal flyttes.

A Hvis grillen opbevares i en garage eller

kaelder under overfladeniveau, ma gascylinder
ikke opbevares pa samme sted, da denne skal
opbevares over normalt overfladeniveau.

Ventilationsébningerne i grillen ma

under ingen omstaendigheder tilstoppes eller
blokeres.

Kontrollér fgr brug, at venturi-

abningerne (ventilation) pa brander og
sidebraender ikke er tilstoppet eller blokeret.

Brug handsker ved montering og loft -

skarpe kanter kan forarsage skader.

Placér ikke grillovertraek eller andet

braendbart i rummet under grillen, nar denne
er i brug eller er varm.

Grillen skal rengeres regelmaessigt

og omhyggeligt.

Fedt brand

kontrolafbryderne pa grillen.

Manglende vedligeholdelse kan resultere i, at rester
af gammelt fedt antaendes og starter en fedt brand.

UNDGA FEDT BRAND A

 Renggr grillen jaevnligt for at undga
fedt brand.

Fedt brand beskadige metal, maling og
emalje. Skader pa grillen grundet fedt
brand, er ikke omfattet af garantien da

» Fedtbakken skal fyldes med dette skyldes forkert brug.

absorberende materiale, f.eks. Shell /
kattegrus. Sandet absorberer fedt og
kan forhindre fedbrand (Alufolie kan
laegges under sandet for en nemmere
rengering).

VED FEDT BRAND

Ved fedt brand: Luk for gastilfgrslen
og kobl regulatoren af. Lad laget sta
abent og vent til branden gar ud

af sig selv.

Bemaerk! Brug aldrig vand til
at slukke med. Renggr grillen
jaevnligt for at undga

a fedtbrand.



Fejlfinding

Vedligeholdelse

VEDLIGEHOLDELSE

Tjek regelmaessigt at
brennerne brenner normalt.

Fjerne grillristen og
flammetaemmerne.

Taend grillen pa normal made.

Drej bryterne fra lav til hgj og
tjek hvis der er en forskel

i styrke og at flammen er klar og
bla, ikke orange. Hvis brenneren
synes unormalt, tjek kapitelet
fejlfinding.

Hvis fedt eller rester fra
tidligere bruk dekker
brennerne, bgrst dette bort med
en grillbarste.

| MAX
@ @ g i MIN
INSEKT OG SKADEDYR

Efter langere tids opbevaring

kan man fra tid til anden opleve,
at insekter eller andre skadedyr
kan have taget ”bolig” i grillen.
Opstar der opstar problemer med
optaending eller der forekommer
ujaevne flammer, kan dette skyldes,
at ugnskede gaester blokerer
gastilfgrslen. | sadanne tilfaelde
demonteres braenderne for
renggring. Montér braenderne igen,
nar de er helt tarre.

Kontrollér ogsa, at gaslangen _{
ikke har skader efter AN
mus eller rotter. =S

e
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RENGORING

® Brug kun rent vand og eventuelt milde
rengeringsmidler til almindelig rengering. Brug
ikke brandbare renggringsmidler.

® For at rengere grillristene: Braend grillen af
i ca. 10 minutter efter brug med abent lag og
berst ristene med en grillbgrste. Ved rengering
med vand bruges normalt opvaskemiddel — ikke
slibende renggringsmidler. Grillristene taler
ikke vask i opvaskemaskine, da dette adelaegge
emaljen. Tor ristene godt af efter rengering og
smgr dem med madolie.

® For at hindre alt for ”interesserede”
skadedyr og undga eventuel lugt, skal
fedtbakken rengeres regelmaessigt.

® Opbevar grillen tert eller under et
grillovertraek, nar den ikke er i brug.

® For at undga rustskader pa de udvendige
dele ber disse poleres med bilvoks en gang
arligt. Hvis man bor narmere havet end

5 km. anbefales det ogsa at opbevare grillen
indenders, da saltindholdet i luften kan reducere
grillens levetid.

® Lag kattesand eller tilsvarende i bunden
af fedtbakken. Dette absorberer det fedt, der
drypper ned, og forhindrer fedtbrand. Det
forenkler ogsa senere renggring af fedtbakken.

® Grillen skal holdes ren for madfedt for ikke
at forringes.

® Fedtkoppen bar teammes regelmaessigt for at
undga, at fedtet lgber over.

® Rust vil kunne forekomme naturligt pa
stgbejern og staldele og vil ikke pavirke grillen
pa kort sigt. Overfladerust vaskes/pudses vaek.

® Ved brug af grillovertraek skal grillen vaere
ren og ter, og der skal sgrges for tilstraekkelig
ventilation. Sker dette ikke, vil fugt, der
ansamles inde i overtraekket, kunne forarsage
store rustskader.

PROBLEM

MULIG ARSAG

LASNING

Braender vil ikke taende
ved brug af taeenderen.

Gascylinder er tom

Udskiftning af gascylinder

Regulator er beskadiget

Regulator bgr kontrolleres,
eller udskiftes

Blokering i braender

Renggr braender

Gastilfarslen er blokeret

Renggr gasventil
og gasslangen

Elektroden er tilsmudset af
fedt eller madrester

Renggar elektroden

Taendknappen er beskadiget

Kontakt din
forbrugerkontakt

Kraftig vind i omradet

Flytte grillen till et sted
i lee for vind

Ledningen til taender har
lgsnet sig eller er defekt.

Fastggr ledningen

Braender vil ikke teende
ved manuel taending

Gascylinder er for lille

Udskiftning af gascylinder

Ujaevn gastilfarsel

Kontroller regulator eller
tilslutte en ny

Blokering i braender

Renggr braender

Blokering i gasventil eller
gasslang

Renggr gasventil
og gasslangen

Lav flamme eller
flammer fra braander

Gascylinder er tom

10 kg gascylinder eller starre
anbefales

Blokering i braender

Renggr braender

Blokering i gasventilen eller
slang

Renggr gasventilen
og slangen

Kraftig vind i omradet

Flytte grillen till et sted i lae
for vind

Sveert at dreje
afbryderen

Gasventil sidder fast

Gasventil skal udskiftes.
BEMZRK! Afbryder ma
presses ind for den drejes.

Tyk rog

Fedt/madrester i fedt-

opsamler. Meget fedt pa kad.

Renggr fedtbakke. Fjern
fedt pa maden der grilles.




Reservedele, forbrugerkontakt
og reklamationer

Dette produkt er daekket af en reklamationsret

i henhold til forbrugerloven. Produktet gennemgar en
streng kvalitetskontrol og testning pa fabrikken. Skulle
der mod forventning mangle dele i pakken, eller er
produktet beskadiget, kontakt da forhandleren eller
nedenstaende ’forbrukerkontakt’ for videre hjzelp.

Fejl, som skyldes forkert brug, manglende
vedligeholdelse eller modifikation af produktet,
medforer, at reklamationsretten bortfalder.
@delagte dele, som ikke skyldes fejl pa produktet,
faktureres efter gaeldene prisliste + fragt og
ekspeditionsgebyr.

Ved behov for reservedele eller ved reklamation,
kontakt forhandleren eller ’forbrugerkontakt’:

FORBRUGERKONTAKT

Nordic”
Season

Nordic Season Products AS
(‘+47 924 78 600
B support@nordicseason.no
www.nordicseason.no

Ved reklamationer pa produktet skal kabsbevis (kvittering) og serienummer vedlaegges.
Serienummer finnes pa sglvfarvet klistermaerke pa bundhylden.

Denne vare er produceret i Kina for Nordic Season Products AS.



