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VARNINGAR

Om du inte foljer anvisningarna i denna handboken riskerar
du allvarliga skador pa personer och fasta installationer.

Nagra av grillens delar kan vara vassa, ta hansyn och anvand nédvandig
skyddsutrustning (handskar) vid montering.

Grillen ar endast avsedd for anvandning utomhus pa val ventilerade
platser. Grilla aldrig i slutna utrymmen eller éverbyggnad, detta kan
innebara en risk for brand.

Atkomliga delar pa grillen blir mycket heta under anvandning. Hall
barn, djur och personer som inte kan ta ansvar for sig sjalv undan nar
du anvander grillen.

Flytta aldrig grillen under anvanding eller med tillkopplad gasoltub.
Stang gasoltillforseln pa regulatorn efter anvandningen
och koppla bort den fran gasoltuben.

Andring av grillen kan medféra fara och eliminerar reklamationsratten
pa produkten.

Forvara aldrig gasoltuben under grillen vid anvandning da gasollackage
kan medfora allvarlig skada. Placera gasoltuben vid sidan av grillen vid
anvandning.

Lagg inte grillens 6verdrag eller annat brannbart i rummet under
grillen nar den anvands eller ar varm.

Lavastenar, kol eller briketter far inte anvandas.

Tand aldrig grillen med locket stangt, Se till at venturi (ventilation) i
gasmunstycket pa brannaren eller sidobrannaren, inte ar igensatt eller
blockerad fore eller efter anvandning

Grillen ska rengdras regelbundet och noggrant.

Utfor lackagetester ofta och alltid efter byte av gasoltub eller efter
en langre tidsforvaring. Kontrollera alltid gasslangen fér skador och
sprickor varje gang grillen ska anvandas.

Om grillen férvaras i ett garage eller i en kallare under markniva, far
inte gasoltuben férvaras pa samma plats, eftersom den maste forvaras
over markniva.




TEKNISKA DATA

Total effekt: 17 kW
Huvudbrannare: 14kW(1020 gram/timma)
Sidobrannare: 3kW (218 gram/timma)

Gasforbrukning: 1235 g/h.

Slang och regulator (inte inkluderad):
Ska vara godkanda enligt EN-standard.

Gasoltub (inte inkluderat): Anvand standardbehallare godkand i Sverige. 6 kg eller storre
rekommenderas. Aven om bada butan och propan kan anvandas rekommenderas propan
fér anvandning i Sverige. Slang och regulator ska vara godkanda fér anvandning i Sverige
och CE-markta. Godkand slang och regulator kan kdpas hos de flesta valsorterade
aterforsaljare av gasolprodukter.

NB!
GASOLSLANGEN TILL DENNA PRODUKT FAR INTE VARA LANGRE AN 120 CM.

GAS INFORMATION

ANV[_O}NDNING VAENTIL
| LANDER STORLEK

GAS TYP GAS KATEGORI

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB,
GR, IE, IT, LT, LU LV, PT, SK, 0.9 mm
SI

Butan (28~30) mbar

Propan 37 mbar 13+(28-30/37)

BE, CY, CZ, DK, EE, FI, FR,
HU, IT, LT, NL, NO, SE, SI,
SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU,

G30(butan),G31(propan)
0.9 mm och blandningar av disse, I3B/P(30)
LPG 28~30 mbar

MT
G30(butan), G31(propan)
PL 0.86 mm och blandningar av disse, I3B/P(37)
LPG 37mbar
G30 (butan),G31(propan)
AT, CH, DE, SK 0.81 mm och blandningar av disse, I3B/P(50)
LPG 50mbar
C € Denna produkt &r producerad enligt EUROPEAN GAS APPLIANCE
0359-18 STANDARD EN498 OG EN484 och har CE-certifiering.
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KOMPONENTOVERSIKT

1 Lock 1 pcs
2 Termometer 1 pcs
3 Lockhandtag 1 pcs
4 Gummikudde 4 pcs
5 Varmehylla 1 pcs
6 Grillgaller multigrillsystem *MGS 2 pcs
7 Grillgaller gjutjarn 240 mm 1 pcs
8 Famdampare 4 pcs
9 Klamma for rorbrannaren 4 pcs
10 Roérbrannare 4 pcs
11 Hallare for fettkopp 1 pcs
12 Fettkopp 1 pcs
13 Fettuppsamlare 1 pcs
14 Galler for sidobrannare 1 pcs
15 Sidobrannarenhet 1 pcs
16 Vanster sidoplat 1 pcs
17 Dérrmagnet 2 pcs
18 Dorrstopplist 1 pcs
19 Bakplat 1 pcs
20 Bottenplat 1 pcs
21 Hoger sidoplat 1 pcs
22 Grillgaller multigrillsystem 1 pcs
23 Trekantig fastvinkel 2 pcs
24 Lasbart vridbart hjul 4 pcs
25 Dorr 2 pcs
26 Gaskoppling 1 pcs
27 Mandverratt for huvudbrannare 4 pcs
28 Mandoverratt for sidobrannare 1 pcs
29 Mandverpanel 1 pcs
30 Brannarlada 1 pcs
31 Sidobord 1 pcs
A X7 VERKTYG FOR MONTERING (INTE INKLUDERAD)
5/32-32
o 12 Cor— i{i
1/4-20
C X2 Stjarnskruvmejsel Fastnyckel Linjal eller mattband
D x4 VARNING! Akta vid anvandning av elektriska verktyg
eftersom kraften i dessa kan forstora skruvarna.




FOLJ ANVISNINGEN STEG FOR STEG.
AV HANSYN TILL TUNGA LYFT REKOMMENDERAS DET ATT
MONTERINGEN UTFORS AV TVA PERSONER.
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MONTERING

SKRUVA | ALLA SKRUVAR INNAN DU DRAR AT DEM!

1



MONTERING
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MONTERING

INNAN GRILLEN ANVANDS MASTE EN NOGGRANN LACKTEST GORAS.
LACKTEST BOR GORAS VARJE GANG GASOLTUB, REGULATOR ELLER
SLANG BYTS OCH ANNARS EFTER ATT GRILLEN INTE VARIT | ANVANDING
UNDER EN LANGRE PERIOD.
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LACKTEST

INNAN GRILLEN ANVANDS MASTE EN NOGGRANN LACKTEST GORAS. LACKTEST BOR
GORAS VARJE GANG GASOLTUB, REGULATOR ELLER SLANG BYTS OCH ANNARS EFTER ATT
GRILLEN INTE VARIT | ANVANDING UNDER EN LANGRE PERIOD.

LACKTEST FAR ALDRIG UTFORAS GENOM AT ANVANDA OPPNA LAGOR!

UTFOR ALLTID LACKTEST | ET VALVENTILERAD LAGE.

e Gor en blandning av tva delar diskmedel
och en del vatten.

e Slack alla 6ppna lagor, varmekallor och cigaretter i narheten dar
lacktestet ska utforas.

o Stall alla reglage i lage "OFF".
e Satt regulator i lage“av” och anslut gasoltuben.

e Pensla blandningen pa alla fogar och kopplingar pa gasoltuben,
regulatorn, hela slangen och alla ventiler pa grillen.

« Oppna gastillforseln pa regulatorn och kontrollera noga om det
kommer bubblor pa nagon av stallena dar blandningen ar penslad.

e OM BUBBLOR SYNS, STANG GASTILLFORSELN OCH ATGARDA
LACKAN. GOR DAREFTER ETT NYTT LACKAGETEST. GRILLEN FAR
INTE ANVANDAS INNAN DU AR SAKER PA ATT DET INTE FINNS
LACKAGE.

e Om du efter upprepade forsok fortfarande har problem med
gaslackage kontakta aterforsaljaren for att atgarda problemet.

18



ANSLUTA GASEN

FORVARA ALDRIG GASOLTUBEN UNDER GRILLEN VID ANVANDNING.
VID FORVARING AV GASOLTUB UNDER GRILLEN NAR DEN INTE ANVANDS,

KOPPLA BORT REGULATORN.

FLYTTA ALDRIG GRILLEN VID ANVANDNING ELLER OM GASOLTUBEN AR ANSLUTEN.

SLANG

Ansluta gasslangen pa inloppet for gas,
placerad under sidobordet

pa grillens vanster sida.

Anvand fastnykkel och dra at forsiktig.

Anvand aldrig tejp, lim, silikon etc. pa
kopplingen.

Regulatorn och slangen maste vara
CE-godkanda och uppfylla gallande
nationella krav.

Gasslangen far inte 6verstiga 150 cm i
langd.

REGULATOR

Kontrollera at alla gasvred pa
manoverpanelet star i OFF-lage
féor regulatorn anslutas.

propangas, men butangas kan ocksa
anvandas. Propangas ar den vanligaste
féorekommande gasolsorten i Sverige.

temperaturer.

For anvandning i Sverige rekommenderas

Butan ar inte lamplig att anvanda vid laga

GASOLTUB

Kontrollera gasslangen regelbundet for
sprickor, skador och pordshet.
Anvand aldrig en skadad gasslang.

Kontrollera att den rorliga plastdelen pa
regulator ar intakt och att den inte blir
skadad av varma delarpa grillen.

Se till att gasoltuben star pa en fast,
plan yta, och &r lagre &n anslutningen
till grillen.

Anvand en godkénd gasoltub som
passar till regulatorn. Sadana kan kopas
pa stallen som saljer gasolprodukter i
Sverige. Gasoltub pa atminstone 10 kg
rekommenderas.

GAS TYP

I3B/P(30): G30(Butan), G31(propan) och
blandinger av dessa, LPG 28-30 mbar
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TANDINSTRUKTION

1. Locket ska vara &ppet nar du tdnder brannaren. Sta MANUELL TANDNING
inte med ansiktet rakt dver gasgrillen nar du tander
den. Du kan tanda din gasgrill pa féljande satt:
TANDA MED PILOTLAGA Om grillen inte tander,
anvand féljande procedur for
2. Stall alla gasreglage pa gasgrillen i lage "OFF” manuell tandning. Anvand en
[fRAl:l]. V’rid ventilen pa gasflaskans regulator till lang tandstickshallare eller
lage “ON” [TILL]. . .
cigarettandare.
3. For att skapa en gnista maste du trycka in

mandverratten (A) och halla den intryckti3 — 5
sekunder sa att gasen strommar ut. Darefter vrider
du den moturs till lage “HIGH” [HOGI (B). Nu skapas
gnistor vid brannarens tandroér (C). Du hor ett “snapp”
fran tdndaren, och du ser ocksa en orange laga pa ca

1. Folj steg 1-3
(Tandinstruktion).

2. Oppna grillgaller och placera
tandstickan eller tandaren intill en
av brannarna.

7,5 — 12,5 cm fran brannarens tandror pa brannarens
vanstra sida (D). Hall ratten intryckt i tva sekunder
efter snappet sa att gasen kan komma ut genom
brannarroret (E) och sakerstalla tandning.

3. Vrid vredet fér den aktuella
brannaren till maxlaget.

4. Tand de aterstaende brannarna
genom att vrida vredet for

den intilliggande brannaren till
maxléaget. Tand en brénnare

i taget.

4. Nar brannaren har tants kommer de intilliggande
brédnnarna att tandas nar du vrider deras
mandverrattar till lige "HIGH" [HOGI. | lage "HIGH"
boér brannarens laga vara ca 12 — 20 mm hdég med
ett minimum av orange ladga. Vrid gasreglaget helt
moturs om du vill ha den lagsta installningen.

5. Om en brannare inte tands,

kontakta din lokala aterforsaljare

for hjalp.

5.  Om du har problem att tanda din gasgrill enligt
ovanstdende steg ska du kontakta din aterfoérsaljare
for att fa rad.

6. Folj steg 6.

6. Forvarma grillen i ca 10 minuter pa hégsta effekt
innan du lagger pa maten. Detta ger ett battre
grillresultat, och grillningen tar kortare tid.

VARNING:

Om brannaren
inte tands innan
5 sekunder, vrida

vredet till OFF

laget (stanger
gasforsorjning) och
vanta 5 minuter for
grillen tandas igen.

20



TANDINSTRUKTION

LAGAN SKA VARA BLA OCH STABIL. VID STOR GULAKTIG LAGA, UPPFLAMMANDE ELLER
OROLIGA LAGOR, LAS FELSOKNINGSDELEN.

HALL ALDRIG VATTEN PA GRILLEN NAR DEN AR VARM!

TANDA SIDOBRANNAREN

. . .. OM GRILLEN INTE TANDER
Om du vill ha maximal effekt med minimal VID NORMAL ELLER

gasforbrukning bor du tédnka pa féljande: MANUELL TANDNING,

LAS | FELSOKNINGSTABELL
ELLER KONTAKTA DIN

1. Nar du har tant brénnaren ska du stalla in ldgan enligt ATERFORSALJARE.

dina behov, mellan lagena "MAX" och "MIN".

2. Anvand ratt grytstorlek (endast plan botten) for
varje brannare.

Nér grytans innehéll bérjar koka Ska du Vrida ratten gc-t-to.o-'-'0'0-0-'-'0.0-'-'0'0-0-'-'0.0-'-'0'0-0-'-'0.0-'-'0'0-0-'-'0.0-'-'0'0-0-'-'0.0-'-'0'0-0-'-'0.0-'-‘5
nedat mot lage "MIN” (liten laga)

W

»

Lagg alltid ett lock pa grytan.

SLACKA GRILLEN;

Stang ventilen pa gasoltuben. Satta alla
gasvred i lage OFF. Vanta tills grillen ar
tillrackligt sval innan du stanger locket.

21



INNAN GRILLEN ANVANDS

GRILLTIPS

[v] Kontrollera att grillen &r placerad minst HALL GRILLEN REN. En ren

100 cmii alla riktningar fran husvagg, trad, grill ger battre effekt, mindre
buskar och andra brannbara material/ rok och mindre uppflamning av
véatskor. fettrester. Brann av grillen efter

anvandningen genom att dppna
locket och stalla grillen pa full
effekt i ca 10 minuter. Lat grillen
svalna, och borsta bort aska fran
flamtamjare och galler.

[v] Grillen far inte placeras under tak
eller utbyggnad.

[v] Placera grillen pa en plats
med god ventilation.

[v] Grillen fir inte anvdndast under normalt PENSLA GRILLGALLREN MED

markniva. EN OLJA som tal hog varme. Det
{ férhindrar att maten branns fast
[v] Nér grillen anvands, bér hjulen lasas. i gallren.

FORVARM GRILLEN i ca 10
minuter pa hogsta effekt innan
du lagger pa maten. Detta ger ett
battre grillresultat, och grillningen

SENASTE CHECK L tar kortare tid.

GRILLA INTA FRUSEN eller
halvvags tinad mat. Kylan
férlanger grilltiden och ger ett
samre resultat.

[v] Kontrollera att alla gasvred fungerar.

[V] Kontrollera att gasslangen ar fri fran
sprickor och skador.

(Bor kontrolleras varje gang grillen ska DELA INN GRILLEN I VARMA
anvandas.) OCH KALLA ZONER.
Nar maten ar halvfardig flyttar du
[v] Se till att varken gasoltuben och den till en kall zon och grillar den
gasslang fran att komma i kontakt med fardig dar. Detta ger ett battre
heta féremal. resultat och genomgrillar maten

utan att den vidbranns.

UPPSKATTA TILLAGNINGSTIDEN
for varje enskild produkt som ska
grillas och lagg pa dom

i en ordningsfoljd som medfor att
all mat blir klar samtidigt.

VARNING!

PENSLA MATEN REGELBUNDET
under grillningen med olja eller

ENDAST 50% AV GRILLYTAN KAN VARA TACKT

VID GRILLNING. VID ANVANDNING AV KOKPLATTA, ; , ‘
ANVAND INTE GRILLYTAN MED ALUMINIUMSFOLIE. en annan marinad. Det gor att
H maten haller sig saftigare.
FULL TACKNING AV KOKPLATTAN KAN LEDA TILL i
EXTREM VARME SOM KAN SKADA GRILLEN. (")PPNA INTE LOCKET pé grillen
SKADOR PA GRILLEN ORSAKAD AV OVERHETTNING =

" vid grillning. Nar du 6ppnar locket
TACKS INTE AV GARANTIN.

férsvinner mycket av varmen.
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FETT BRAND

FETTBRANDER SKADAR METALLEN, LACKEN OCH EMALJEN. SKADOR PA GRILLEN PA
GRUND AV FETTBRAND TACKS INTE AV GARANTIN, EFTERSOM DETTA
ORSAKAS AV FELAKTIG ANVANDNING.

ANVAND ALDRIG VATTEN FOR ATT SLACKA EN FETTBRAND! RENGOR GRILLEN
REGELBUNDET FOR ATT UNDVIKA FETTBRAND.

UNDVIKA FETTBRAND

BRISTFALLIGT UNDERHALL

1. Hall grillen ren, for att undvika fettbrand. KAN MEDFORA ATT GAMLA
2. Fettuppsamlaren bér fyllas med fett-absorberande ;izliisérs?:g.ﬁ%i:n"gc“

material, t.ex. snacksand eller kattsand. Sanden
absorberar fett och matoljor och férhindrar
fettbrand. Lagg garna i aluminiumfolie forst —det
underlattar rengdringen.

VID FETTBRAND I

Vid fettbrand ska du stanga av gastillforseln
och koppla bort gasregulatorn. Lat locket vara
oppet och vanta tills branden sjalvslocknar.
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UNDERHALL

[v] Kontrollera regelbundet att brannarna
brinner korrekt.

[v] Tabort grillgaller och flamtémjare.
[v] Ténd grillen pa ett normalt satt

[v] Vrid reglagen fran lag till hég. Kontrollera
om det ar skillnad pa styrkan och att
lagan ar klar och bl3, inte orange. Om
briannaren fungerar onormalt,las avsnitt om
"Felsékning”.

[v] Om fett eller rester fran tidigare anvandning
tacker brannarna, borstas detta bort med
en grillborste.

MAX

0@

==

INSEKTER OCH SKADEDJUR

Insekter eller andra skadedjur kan «bosatta»
sig i grillen. Om man har problem med at
tanda grillen eller upplever ojamna lagor
kan forklaringen vara att ovalkomna gaster
blockerar gastillforslen. | sa fall maste du
demontera brannaren och reng6ra den.
Montera brannaren igen nar den ar helt torr.

Kontrollera samtidigt att gasslangen inte har
skadats av méss eller rattor.

24

UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING

¢ Anvand rent vatten och eventuellt
milda rengéringsmedel for allman
rengdring. Anvand inte brannbara
rengdringsmedel.

e Forrengdring av grillgaller, brann av
grillen
i cirka 10 minuter efter anvandningen
med 6ppet lock och borsta gallren
med en grillborste. Vid rengéring med
vatten, anvand normalt diskmedel och
inte slipande rengdéringsmedel. Torka
gallren val efter rengéring.

For att forhindra «intresse» fran
skadedjur och eventuell lukt rengéres
fettuppsamlaren regelbundet.

Forvara grillen torrt eller under ett
grilléverdrag nar den inte anvands.

Nar 6verdrag anvands maste grillen
vara kald, ren och torr. Se till att det
finns god ventilation.

Lagg kattsand eller liknande produkt
i botten av fettuppsamlaren. Sanden
suger upp fett som droppar ner

och férhindrar fettbrand. Det
forenklar ocksa senare rengdéring av
fettuppsamlaren.

For att undvika korrosion av yttre
delar, polera garna med bilvax arligen.
Om du bor narmare havet an 5 km,
rekommenderas ocksa att grillen
forvaras inomhus, da salthalten i luften
kan minska livsldngden pa grillen.

Grillen maste hallas ren for matfett for
att inte forsamras.

Fettuppsamlaren ska tdmmas
regelbundet fér att undvika att den
svammer over.

Rost kan férekomma naturligt i de
delar som ar av jarn eller stal och
kommer inte att paverka grillen pa kort
sikt. Ytlig rost tvattas / slipas bort.



FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING
Gasoltuben er tom Byta gasoltub
. Regulator bor kontrolleras,
Regulatorn ar skadad. vt ersittas
Blockering i brannare Rengdra brannaren
" — N Rengdra gasventilen
BRANNARE VILL Gastillforseln ar blockerad
INTE TANDA och gasslangen
NAR TANDAREN
ANVANDS Elektroden ar skadade eller smutsig Rengor elektroden
Tandknappen er skadad Kontakt din aterforsaljare
Starka vindar i omradet Flytta grillen till en plats skyddad for vind
Sladd for tandare ar inte pa plass, eller Kontrollera at sladden er monterad ratt
defekt
Gasoltuben er tom Byta gasoltub
. Kontrollera regulatorn eller koppla
BRANNARE VILL Ojamn gastilforsel till en ny
INTE TANDA VID

MANUELL TANDNING

Blockeringar i brannaren

Rengdr brannaren

Blockeringar i gasventil eller gasslang

Rengdr gasventilen
och gasslangen

Gasoltub ar for liten

6 kg gasoltub
rekommenderas

LAG FLAMME Blockeringar i brannaren Rengor brannaren
ELLER LAGORNA
ATERKOMMER FRAN
BRANNAREN Blockeringar i gasventilen eller slang Rengor gasventilen
och slangen
Starka vindar i omradet Flytta grillen till en plats skyddad for vind
SVART ATT VRIDA - Gasventilen bor bytas. NB! Gasvred ska
GASVENTILBRYTREN Gasventilen ar fastnad pressas inn for den vrides.
TJOCK ROK Fett/matrester Rengdr fettuppsamlaren
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Denna grill tacks av reklamationsratt enligt svensk
konsumentlagstiftning.
Grillen genomgar en strang kvalitetskontroll
och provning i fabriken.

Om det mot férmodan skulle saknas delar
i paketet, eller om grillen ar skadad, ber vi dig kontakta aterforsaljaren
eller den nedanstaende konsumentkontakten for att fa vidare hjalp.

Fel som har orsakats av felaktig anvandning, bristfalligt underhall eller
andring av grillen,
medfor att reklamationsratten upphor att galla.

Forstorda delar som inte har orsakats av fel pa grillen faktureras enligt
gallande prislista plus frakt
och expeditionsavgift.
Om du behdver delar eller vill reklamera ber vi att du kontaktar din
aterforsaljare eller konsumentkontakten:

Konsumentkontakt:

Nordic Season Products AS
Kjeller Vest 3
2007 Kjeller, Norge
e-post:support@nordicseason.no
tlif: 0047 924 78 600 (10-14 mon-fri)
www.nordicseasonbbg.no

Vid reklamation ska du bifoga inkdpsbevis och det serienummer.
Producerad i Kina for Nordic Season Products AS
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Vi letar alltid efter satt att forbattra vara produkter. Vi forbehaller oss ratten att nar som helst andra tekniska specifikationer.

Du hittar alltid den senaste manualen pa www.nordicseasonbbq.no




